Vinmiéssa
Idala Gard 2009-05-17

For femte dret har det hillits Vinmiissa pa Idala Gard. Med representanter nirvarande
fran inte mindre in ett 20-tal italienska vingirdar, allt frin norra Italien till den sodra
klacken, s fanns det cirka 180 vinsorter for provsmakarna att tillgd under helgens
vinprovning.

Idala Gérd ligger mellan byarna Dalkdpinge och Gislovs By strax nordost om Trelleborg och
sdllan har det varit sd néra till Italien som nu. P4 girden driver paret Pia och Hans Nyman
krog, hotell, butik och vinkéllare och allting sker naturligtvis i den italienska andan. I
géardsbutiken sdljer man krukor fran Toscana och porslinsfat frdn Apulien och i det mysiga
koket tillagas bara italiensk mat fran de bésta av ravaror.

I det gamla stallet &r det full aktivitet nér vi trdder in pa sondagseftermiddagen, men det &r
ingenting jaimfort med hur det tydligen varit under l6rdagen da cirka 250 besokare fanns pa
plats i det kylslagna regnvidret. Intresserade kunde dé dessutom delta i en workshop med
provning av Grappa. Drycken gors genom att man pressar druvrester fran produktion av vin
och den har ofta en alkoholhalt som ligger mellan 40 och 50 procent.

Att vara pa Idala Gard &r en upplevelse och det &r just det som é&r sjdlva kédrnan i
verksamheten. Det som kallas agroturism &r att blanda mat och dryck med ett mysigt boende i
liten regi, alltsd en upplevelse. Detta &r italienarna proffs pa och vi i Sverige har mycket att
lara av dem, men Hans Nyman ser dnda en stor potential for Trelleborg och Soderslatt som
turistmal.

- Man ska géra det man dir bra pd. Det som finns i Skanor och pd Osterlen finns dir och det
som finns hdr, det finns hdr. Man ska inte kopiera andras framgdangar utan skapa egna,
menar han och podngterar ocksé hur viktigt det &r med méangfald for att inte behova
konkurrera. Visserligen ar inte Idala Gard ensamma om att ha vinprovning, detta finns pé fler
platser runt om, men sjélva miljon i det gamla stallet gor att provningen blir véldigt familjar.

- Det blir vdildigt avslappnat i den hdr miljon och alla blir sa glada av vinprovning, beréttar
Hans Nyman.

Att prova vin kan vara en hel vetenskap men @ven om man inte har nagon storre kunskap sa
blir det oftast en mycket trevlig erfarenhet, det viktiga dr dock att man tycker om vin. Det som
sen skiljer proffssmakarna fran oss andra silla amatdrer dr att proffsen sdllan sviljer vinet.
Darfor blir det som amator svért och faktisk ndst intill omojligt att avgora storre
smakupplevelser efter en 7-8 tester av de olika sorterna. Det upptéckte jag sjélv nir jag var pa
plats som vinprovare forra dret, men det ar gott, gemytligt och vildigt underhdllande och jag
kan dessutom tilldgga att det kan kénnas riktigt roligt att cykla hem efterdt trots att det ar
motvind!

Chris Hofer har tidigare varit pdA Hedmans i V.Torp men &r sedan nagra &r med och hjdlper till
att driva Idala Gard tillsammans med sin fru Katarina. Chris dr dessutom ater efter en tid 1
Bologna. Han later oss provsmaka italiensk olivolja och berittar att den har en lite bittrare
smak dn vad man kanske dr van vid. Men efter att ha doppat det nybakta italienska brodet i
oljan sd far smaklokarna sig definitivt en mycket behagligare resa &n vad man normalt dr van
vid nédr det giller vanlig olivolja fréan till exempel ICA.

Vi triffar dven Fredrik Onrup som representerar Idala Gérd i Stockholm. Fredrik arbetar med
import av italienskt vin och ska under kvéllen &ka tillbaka till Stockholm tillsammans med en
av de italienska producenterna for att triffa svenska intressenter och inkdpare.



For precis ett r sedan planterade man de allra forsta vinrankorna pé féltet utanfor garden,
som sa smaningom kommer att bli Idalavin. Hans visar oss runt bland plantorna och siger att
han beréknar att cirka 90 % av dem klarat vintern och de flesta av dessa har nu en hgjd pa
dryga decimetern.

- Om fyra eller fem dr kommer vi att fa den forsta skorden, beréttar han med stolthet i1 résten.
- Vi har tre sorter dir den ena dr Solaris. De tvd andra sorterna har egentligen inget namn
men Inger Hansson, som dr kommunfullmdktiges ordférande, dopte dem till Idala och
Soderslditt ndr hon var hdr, sdger han och skrattar.

Det tar alltsa ytterligare ndgot ar innan vi kommer att fa Idalatrampat vin men Hans har fler
planer innan dess.

- Vi kommer kanske att sdlja ut en del av plantorna och sen kan de nyblivna dgarna sjdlv
komma hit och vara med pa varen och kolla skorden. Kanske gér man ndagon form av
skordefest och dter och dricker gott medan man firar sin egen skord, siger Hans och far nagot
dromskt 1 blicken.

Joda, entreprenorskapet saknar inte idéer och det ar sékert darfor som Idala Gard later tala om
sig langt utanfor Sveriges gréinser, kanske dnda tills Italien!

Fotnot.

Idala Gdrd har funnits i familjen Nymans dgo sedan 1635 men under alla dessa ar har det
nog aldrig doftat sa mycket Italien som det gor just nu. Att komma till Idala Gdrd dr en
blandad kinsla av att komma hem och att dka till Italien och det gor Idala unikt for bdde
turister och oss som bor hdr strax utanfor Trelleborgs Toscana.

Behover jag tilldgga att vi inte sdg en enda bag-in-box pad Idala...!?

Peter Kronstrom



